Cafeteria-Speiseplan vom 02.010.2023 bis 08.10.2023

Montag Dienstag Mittwoch | Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
Y2 gebratene Ente
ohne Knochen : Hahnchen- Schweine-
in Rindergulasch
Chili fg:dfarne 51’::’1'?;:’6 2 Stlick Matjes nach schenkel mit Bohneneintopf lachsbraten
Normal- TB1GHL ,Hausfrauen Art" Jager Art” BIML mit Rindfleisch mit Bratensauce,
kost mit Reis 151 Orangensauce, EB1D.LN,P527 " .g AT LM Rahmsauce, simL und Kartoffeln BTLMN
und SalatD’MNL BroccoB}iL'M'4 nd 2 und Salzkartoffeln mit Spétzle s1.o Blumenkohl s1m 361M Kohlrabi s1m
o o und Salat Lomn und Kartoffeln und Kartoffeln
KartoffelkloBen
B1.M
Y gebratene Ente Seelachsfilet
ohne Knochen Hihnerfrik 5 itT t - Schweine-
Hahnchenbrust e Kinoc Uhnerfrikassee Gemiiseauflauf mit Tomaten Kartoffel chweine
ich mit Sauce mit mit Spargel B1.LMD und Kase suppentopf lachsbraten
Leichte TELHLM Orangensauce und Champignons . mit Uberbacken TBIM mit Bratensauce,
Vollkost Fit-Gemduse 7,81,m Bg1,L,M,4 ' PILEMP Fnschl;ish:ﬂesauce Lo 1 Panar Wiener BULMN
Salzkartoffeln Broccoli smund 2 Reis B1,m L Krautersauce s1Lm Wiirstchen Kohlrabi s1,m
. und Salat Lomn und Kartoffeln Broccolisim (Schwein) 12,16 und Kartoffeln
KartoffelkloBen
B1,M und Kartoffeln
Uberbackener :
_ . . . Veget h
Gemdseteller Nudeln mit 1 Kasespatzle 3 gekochte Eier Broccoli coetarisene
B1LMG G (] 1810 in Senfsauce s1mnNL B1,M K ffel Lasagne B1.LDM
Veget. o UM emuse- mit Tomatensauce . o o artoftel- mit Spinat s1m.
mit heller Sauce bolognese TBLHLM mit Kartoffeln mit Kréutersauce suppentopf o
Kost BIML B1L und Salat Lonn Rote Beete Salat 4 BI.LM TELM Tomatensauce
und Reis gi,m und Salat Lomn o Kartoffeln BILM
o und Salat Lomn

und Salat Lomn

Im Speiseplan ausgewiesene Allergene und Zusatzstoffe entnehmen Sie bitte unseren Richtlinien (Allergene und Zusatzstoffe)
Da wir Spuren von Allergenen nie zu 100 % ausschlieBen kénnen, fragen Sie bitte unsere Diatassistentinnen

Anderungen vorbehalten

KlinikumPeine ﬂ




