Cafeteria-Speiseplan vom 26.06.2023 bis 02.07.2023

Montag Dienstag Mittwoch | Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
Hacksteak
Rinderfrikadell Paniertes .Croatia” Paniertes
Schweine- n ermr’lMa elle Seelachsfilet s1en (RinngZEwein) Schweineschnitzel Erbseneintopf Rinderroulade 12
Normal- geschnetzeltes mit Sauce mit mit F’rischkése _ B mit Wirstchen mit brauner Sauce
k ,Chinesischer Art, TBLHLM Remouladensauce il mit Rahmsauce (Schwein) oM
ost _ BiLM Kaisergemiise 751m 247B1DLNP getutit BIML und Kartoffeln Kaisergemuse st
mit Reis 81,m und Salzkartoffeln Kartoffeln dazu Zaziki . Erbsen s1m BILLMN,1,2 und Kartoffeln
und Salat Lomn Balkangemiise s1m und Kartoffeln
und Reis s1m
Seelachsroulade
it
Schweinegullasch Thiiri Puten- m Shrenei .
chweinegullasc uringer eschnetzeltes Spinat und Mhreneintopf Rinderroulade 12
. Muschelnudeln s mit Bratwurst m 9 . mit Kartoffeln .
Leichte . . . BIML Schafskase X mit brauner Sauce
mit Tomatensauce Champignons mit gebundenem it . und kleinen BIML
Vollkost oI TELILM Kohlrabi . gefullt euv MettkldBchen Kaisergemiise
und Salat Lomn Reis 81 S Petersilienmdhren | 7itronensauce : 9 i
d Sal d " el B1M B1,LM (Schwein) und Kartoffeln
und Salatiomn und Kartoffeln und Salzkartoffeln Reis 1 T,81,0,MN
und Salat LomN
Gemiise-Gratin . ) P Nudel Halbe gefiillte )
BIML Gltallnenls'cher ‘ Zwei Kartoffel- ennemili ene Paprikaschote 1gs. Spagh'ettl .
Veget. mit Krauter- emuseeintop Cordon-Bleu gL . it Tomat Méhreneintopf mit
it provenzalischer | Mt lomatensauce . Basilik
Kost Kasesauce mi Krauterquark . ) BILM mit Kartoffeln sim asilikumsauce
BILM Gabelspaghetti und Salat Loy | CEMUsEsauce emt Reis s1m BIML
TB1ML o und Salat Lomn und Salat Lmbpn

und Kartoffeln

und Salat Lmpn

Im Speiseplan ausgewiesene Allergene und Zusatzstoffe entnehmen Sie bitte unseren Richtlinien (Allergene und Zusatzstoffe)
Da wir Spuren von Allergenen nie zu 100 % ausschlieBen kénnen, fragen Sie bitte unsere Diatassistentinnen

Anderungen vorbehalten

KlinikumPeine ﬂ




