Cafeteria-Speiseplan vom 16.06.2025 bis 22.06.2025

Montag Dienstag Mittwoch | Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
Paniertes
Schupfnudel- Schweineschnitzel Rahrei pn3 Erb i tonf Hahnchenroulade
Gemiisecurry mit pfanne mit 2 Stuck Matjes B mit r' seneintop JFlorenz” 1.
Normal- : . p Champignon- . mit Kartoffeln . .
Kokosmilch buntem Gemiise +Hausfrauen Art pig Rahmblattspinat . mit Gefllgelsauce
kOSt TB1LHM1,23,16 und Speck EB1DLNPS5.27 rahmsauce B1LMLH,13 und Wirstchen B1ML3
und Reis 81m T,B1,HEM,3 mit Kartoffeln BILHMNP3 und B(;;m;i; Blumenkohl sim3
(Schwein) Kartoffeln Kartoffelpuree 2. und Salzkartoffeln
und Salatiomna
Gedunstetes Leicht gebratenes
_ Hahnchen mderbo. ognhese Seelachsfilet . Hahnchenroulade
Schweine- brustfilet mit _ mit e Gemiuseeintopf Florenz" 1.
Leichte geschnetzeltes fruchtiger Gemiseeintopf Sellerie und ~Meuniere”, esi mit e
TBIMLHS3 mit Méhrenstreifen Dill-Senf-Sauce, | ihnerfleisch und mit Gefligelsauce
Vollkost mit Salzkartoffeln Currysauce, C ' NBIMLH3 : BIML3
B1,ML3 OUSCOUS TB1M3 dazu Nudeln 1 Kartoffeln Reis Blumenkohl B1,M,3
und Salat Lomns | Tricolora Gemdise BILM TELDMN3 d Salzkartoffel
B1M3 und Salat LomN4 uTgMSSLat und >afzkartottein
und Reis s1m e
Vegetarisches .
1 Hirtentasche i -
Nudelauflauf Geschnetzeltes in Broccolil-Nuss- TBLDHL Ve;getaglsche Uberbackener
B1,LMD3 Kirbis-Tomaten- Ecke mit Krdutersauce paghetti Gemiiseeintopf Blumenkohl s1mLs
Veget. mit Sauce 7,81 B1LHM,3 .Carbonara” mit mit Krautersauce
Kost Kisesauce s1ms DBLHLGS auf Rahmgemdise Romanesco Mix mit gerduchertem . BIML3
. Tricolora Gemiise TBIMLHS TBIMS3 Tofu Reis s1m3 Kartoffeln
und Salat Lonme TBIM3 und Kartoffeln und Kartoffelbrei Tonben |
q ’R’ X ol und Salat LomNa4 und Salat Lomna
und Reis sim '

Im Speiseplan ausgewiesene Allergene und Zusatzstoffe entnehmen Sie bitte unseren Richtlinien (Allergene und Zusatzstoffe)
Da wir Spuren von Allergenen nie zu 100 % ausschlieBen kénnen, fragen Sie bitte unsere Diatassistentinnen

Anderungen vorbehalten
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