Cafeteria-Speiseplan vom 09.06.2025 bis 15.06.2025

Montag Dienstag Mittwoch | Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
Kalbssahneragout | Frikadelle (Schwein) Gebrat(j:‘nes Gebratenes Gekochtes
. B1LD Schollenfilet s1¢ ) Rindfleisch mit . - Putenbraten
mit _ o Schweinesteak ) Pichelsteiner it Geflugel
Normal- Champignons mit brauner mit einer B1BLH Meerrettichsauce, Eintopf e s e
kost TELHLME Sauce, s1mLD3 Zitronenecke und | mjt Ratatouille Bl (Rmdl;3 Mé :Mu
Spiralnudeln g1 Erbsen simL3 Kartoffelsalat mit B1M3 Kartoffeln und B1BM3 und galiir;rig:‘:eln
und Salat omn. und Kartoffeln Essig und Ol und Kartoffeln RoteLE%t&Salat
N1 e
Italienischer .
Kalbssa:;teragout Gemiiseeintopf L?Sr;?sisaraktfnnifs Gemiiseteller Seelachs aus dem | Kohlrabi-Mshren- Putenbraten
Leichte Champignons mit Sauce Pomodoro, | Mt heller Sauce, GeWEL:A:ZSUd Eintopf mit Gefligelsauce,
TBIHLM3 Gabelspaghetti TB1LHM3 ' TELRMS mit Curry- mit Kartoffeln und o
Vollkost . 9 . Kartoffeln y " Méhren sim3
Spiralnudeln 7z und Mettkl6Bchen Broccoli simL3 d Salat Gemiuse-Ragout Mettklchhen d Salzkartoffel
und SalatomnL (Geflugel) und Penne s und atat Lomns TBILHLM3 (Schwein) g1m3 Hne satzartoTem
TBIM3 und Reis
Gerstoni-Risotto .
Gemuseragout Italienischer mit 1 SuBkartoffe!— Gemiise-Kartoffel- . Omelett 1m1
vV t et Gemdiseeintopf Gartengemiise Amaranth-Bratling Tortill foabr Monren- auf heller Sauce
eget. in feilBr:cirL haiuce S und auf Krautersauce TBIHLM3D Eintopf mit BIMLH3
_TBIHLM, TBILHLM3 mit pikantem Dip it M&
Kost mit Kartoffeln Gabelspaghetti Champignons, mit Kartoffeln LH Kar;?ﬁeln mit Mohren 13
und Salat LmND4 TB1M3 B3BITMS3 und Kartoffeln

dazu Salat LmND4

und Salat LonMm4

und Salat LomnN4

Im Speiseplan ausgewiesene Allergene und Zusatzstoffe entnehmen Sie bitte unseren Richtlinien (Allergene und Zusatzstoffe)
Da wir Spuren von Allergenen nie zu 100 % ausschlieBen kénnen, fragen Sie bitte unsere Diatassistentinnen

Anderungen vorbehalten

KlinikumpPeine N




