Cafeteria-Speiseplan vom 05.06.2023 bis 11.06.2023

Montag Dienstag Mittwoch | Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
Frikadelle (Schwein) Gebratenes Paniertes
Puten- B1.L,D Seelachsfilet Schweinekotelett Rinderbraten :
N I geschnetzeltes | mit brauner Sauce L BEILH mit Rahmsauce Pichelsteiner Putenbraten mit
ormal- o mit Zitronenecke (Schwein) Lm Eintopf Geflligelsauce s1mL
k SUB-SauUer s1MnbG BB und Kartoffelsalat mit Méhren in .\ Rind Broccoli s1m
ost mit Reis s1m Butterkohl sim. . Rahm Bohnen s1,m6 (51':,\,]) d Salzkartoffel
und Salat Lomn und mit o B1LM und Kartoffeln ; un alzkartotteln
o ) Essig & Ol
Kartoffelpiree 2. BIDN16 und Piree 21
Italienischer Hahnchen- Gedlnstetes
Kasslerlachsbraten Gemiiseeintopf Rinderroulade 1.2 Seelachsfilet em . Putenbraten mit
Leichte . . geschnetzeltes . ) Nudeleintopf N
Bratensauce simiN mit mit Sauce simL N CUMYSaUCe s mit Gurken it Geflligelsauce simt
onlrabi sim Gabelspaghetti umenkonl si,m . omaten . . roccoll si,m
Vollkost Kohlrabi Pag Bl kohl RZ|s - Tomat Hihnerfleisch B i
und Kartoffeln MettkldBchen und Kartoffeln und Sa|aBt1’,IiAMND Gemiise B1m B und Salzkartoffeln
(Schwein) T81ML o und Kartoffeln s1m
5 Canneloni 3 Stiick
mit Kase .Chinapfanne” Milchreis . Schmetterlings- Pastinaken- Omelett s1,mL
Veget. liberbacken mitGg(:fz1a1 . mit angedickten nudeln 1 SteCkBr;l:fQ’\;ROStl Nudeleintopf mit | auf heller Sauce
TBIHL ' Kirschen ss14» mit mediterranem . G’ o b Gemiise oo EmML
Kost Tomatensauce und Salat Lomn B4 Gemiise in Sauce mit e;?htﬂjse ett BIM mit Broccoli s1m
TBTHLM BIML : und Kartoffeln
und Sour Creme
L,D,M

und Salat LmnD

Im Speiseplan ausgewiesene Allergene und Zusatzstoffe entnehmen Sie bitte unseren Richtlinien (Allergene und Zusatzstoffe)
Da wir Spuren von Allergenen nie zu 100 % ausschlieBen kénnen, fragen Sie bitte unsere Diatassistentinnen

Anderungen vorbehalten

KlinikumPeine ﬂ



