Cafeteria-Speiseplan vom 29.05.2023 bis 04.06.2023

Montag Dienstag Mittwoch | Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
Seelachs- .
Kalbssahneragout Schweine - Flletsc'hnitte " Currywurst " BoITlJndneerse Rindergeschnetzel
Normal mit Hackbraten ,,BordEeg?:AsSr Art dazu(sézvrvf;)aum T,B1,?—|,L,M Linseneintopf gtes
- Champignons mit Bratensauce Mt eriebener mit Wirstchen
kost et oL N o it |B<1'LiMff | I—?artkése Lo/ (Schwein) ReBigLﬁ M
Spiralnudeln g1 Erbsen sim Lauchrahmgemds mll( ar 0' e_l Nudeln " 12,B1TLMN Salat '
und Salatomnt Kartoffeln e Gur e?;\élhaﬂlssa at e P
BIML B1.D, Salat Lonm
Kartoffeln
Kalbssahneragout Hé:nchkeT— Kartoffel- ferb Gediinstetes Rinder
: schenke Ri ten aim, : . -
Leichte mit B suppentopf Inderbratén simt | Seelachsfilet em Hahnersuppen- geschnetzeltes
Champignons mit Rahmsauce TBIM mit Saucesimt auf Gemusebett eintopf mit BILM
Vollkost Ly BIML 1 Paar Wiener M&hren eim Lo Reis s1u mit Reis e1m
Spiralnudeln g1 Blumenkohl s1m Wiirstchen und Kartoffeln Krautersauce eimt und Salat omni
Salatomnt und Kartoffeln (Schwein)1,216 und Kartoffeln o
Halbe Zucchini Zwei
Griine Nudel gceifullt"m|t Schwarzwurzel- Gemii
rune Nudein emuse Knusperkarree | Vegt. Kohlroulade emuseragout Kasetortellini 810
veget T,B1 B1,83,D,M,1,7,B3 p BB1B5D.G T,B1,HLM Gemuseeinto f .
Champignonsauce mediterrane [ BuEMO it Sauce Krauterrisotto 1useeintop mit heller Sauce
Kost TELHLM Sauce Krautersauce MIt Sauce simL TEIM mit Reis g1m B1LM
und Salat Lomn BIML KaBrlgF%Zln und Kartoffeln und Salat pmniL Salatomnt
Kartoffeln

und Salat pmnL

und Salat pmnL

Im Speiseplan ausgewiesene Allergene und Zusatzstoffe entnehmen Sie bitte unseren Richtlinien (Allergene und Zusatzstoffe)
Da wir Spuren von Allergenen nie zu 100 % ausschlieBen kénnen, fragen Sie bitte unsere Diatassistentinnen

Anderungen vorbehalten

KlinikumPeine ﬂ




