Cafeteria-Speiseplan vom 20.05.2024 bis 26.05.2024

Montag Dienstag Mittwoch | Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
Paniertes ) . Gebratene Gebratenes Gekochtes
Schweineschnitzel | ikadelle (schwein) Scholle Schweinelachs- Rindfleisch Putenbraten
B1,LMN,3 B1,L,D B1,E . . .
Normal- mit frischem mit brauner Sauce mit einer SC:Q,'ffel " m.ith Plc;ilfgv?:er mit Ge:!(’fﬂgﬁlsauce
; ; ; eerrettichsauce ) ML
kost Stangensparggl B1ML,D3 Zitronenecke un.d mit Erbsen in B M3 (Rind) Mohren s1ms
Sauce Hollandaise | Butterkohl simus3 Kartoffelsalat mit Rahm Kartoffeln B1,8,M3 und Salzkartoffeln
B1,B,T,H,L.D,N,M,E2 B A B1LMH3
A und Kartoffeln Essig & Ol AMA,
und Salzkartoffeln 31%,\,,1,6 und Piiree 2. und Salat Lomna4
Frischer Italienischer Le;cht gebriten.es Seelachsfilet
Stangenspargel, Gemiiseeintopf s uten;tea ;‘mt Gemiiseteller aus dem ) Putenbraten
Leichte dazu Eieromlett mit auchem ?Hn:g oro mit heller Sauce Gewiirzsud ems3 Nudeleintopf mit Gefligelsauce
BILMS3 . e mit Senfsauce mit BLML3
. Karotten- BLTMLH3 ) R
Vollkost mit heller Sauce Gabelseaghetu p ,arok enM_ und Kartoffeln TBLHLMN3 Hihnerfleisch sim3 Mo&hren sim3
B1BTHLDNME2 Mettkl6Bchen aSt”;?M’f?' X Brokkoli s1m3 und Salzkartoffeln
und Salzkartoffeln (Schwein) T81ML3 und P'e'n'ne . und Kartoffeln
Gemuseragout ltalienischer Gerstoni-Risotto 1 StBkartoffel- Gemil " Omelett s1aie
TBIHL3 o mit Amaranth-Bratling emusetortifla . . -
Veget. in feiner Sauce Gemiuseeintopf Gartenaemiise auf Krautersauce _ TBBLHLDM3 Nudeleintopf mit auf heller Sauce
Kost TB1,H,LM3 mit ugd TBLALMS mit pikantem Dip Gemiise . ,\/TTil\;I{L,HB
mit Kartoffeln Gabelspaghetti i ; LH B1,M,3 mit M&hren s1m3
und Salat LmnD T'BPML% Champignons unrllcti Ié:lr;?the’:nM und Salat Lomn und Kartoffeln
e B3,B1,T,M,3 DN,

Im Speiseplan ausgewiesene Allergene und Zusatzstoffe entnehmen Sie bitte unseren Richtlinien (Allergene und Zusatzstoffe)
Da wir Spuren von Allergenen nie zu 100 % ausschlieBen kénnen, fragen Sie bitte unsere Diatassistentinnen

Anderungen vorbehalten

KlinikumPeine ﬂ




