Cafeteria-Speiseplan vom 05.05.2025 bis 11.05.2025

Montag Dienstag Mittwoch | Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
Puten-
Gebratenes kocht
geschnetzeltes . ) Gekochtes
mit F”kade!!eLéSChwe'”) Schollenfilet 81 S(i]ebrgtenes ) Rindfleisch mit bichelstei Putenbraten
N oA chwelnestea . Ichelsteiner . ..
Normal- Kirschtomaten, | mit brauner Sauce mit einer B1BLH Meerrettichsauce Eintoof mit Gefligelsauce
kost Zucchini und BIMLD3 Zitronenecke mit Ratatouille Bl (RindF)) L
0s Pl Erbsen simi3 Kartoffelsalat mit B1M3 und Kartoffeln B1EM,3 Mhren s1ms
rzen gL und Kartoffeln Essig und Ol und Kartoffeln Rote Bete Salat und Salzkartoffeln
dazu Kartoffeln y LOMN4
und Salat Lomn4
Kasselerlachs- talienisch
braten talienischer Leicht gebrat Seelachs aus dem —
123 Gemdiiseeintopf elcputgeiS{:aEnGS Gemiiseteller Gewiirzsud Kohlrabi-M&hren- Putenbraten
i it Brat i it hell Eintopf it Geflugel
Leichte mi B{a LeHnNs;auce mit . Sauce Pomodoro mi T; F?LrMSgauce EM3 . ffpl g mi GemL:/]gLf sauce
Vollkost Karotten- Gabelspaghetti TTLHM3 Kartoffeln Curry-Gemiise- | mit farto el un M&hren
. ) und MettkldBchen Broccoli 1mL3 Ragout MettkloBchen BT
Pastinaken-Mix (Gefliigel) und Penne 1 und Salat LomNa4 TBIHLM3, (Schwein) 81m3 und Salzkartoffeln
B1,M,3 M,3
und Kartoffeln o dazu Reis
) Gerstoni-Risotto 1 SiiBkartoffel- )
Gemduseragout [talienischer mit . GemUse-Kartoffel- . Omelett 81mL
\V/ t Ry Gemiiseeintopf Gartengemiise Amaranth-Bratling Tortilla Kohlrabi-Mohren- | ¢ heller Sauce
eget. in feilBr:cirL haiuce S und auf Krautersauce TBIHLM3D Eintopf mit B1IMLH,3
Kost mit ’Kellr’t’o{‘feln Gabelspaghetti Champignons K;ilc’g#\gn P'kan:fr Dip Kar;ﬁﬁeln mit Méhren s1m3
und Salat LMND4 TBIM3 SaT;?’T’MB Salat Lonme Salat LomnN4 und Kartoffeln
L,M,N,D,4

Im Speiseplan ausgewiesene Allergene und Zusatzstoffe entnehmen Sie bitte unseren Richtlinien (Allergene und Zusatzstoffe)
Da wir Spuren von Allergenen nie zu 100 % ausschlieBen kénnen, fragen Sie bitte unsere Didtassistentinnen

Anderungen vorbehalten

KlinikumPeine h




