Cafeteria-Speiseplan vom 12.10.2026 bis 18.10.2026

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
Frikadelle Gebratene Gebratenes Gekochtes
Puten-Geschnetzeltes (Schwein) B1,L,D Scholle Schweinelachs- Rindfleisch . : Putenbraten
Normal- siB-sauer s1MNDG3 bratLTsrLE?uce i B y SC?QiLtfd Meerrettichsauce P'c;ilféi;':er Geflugelsauce 813
: MLD, itronenecke Sl BILMH3 O
kost Reis g1,m Butterkohl 1. Cartoffelolat mit Erbsen in Rahm e Rind) 1.3 Mohren sim3
Salat LomN4 artotrelsalat mi B1LMH3 artorrein und Salzkartoffeln
und Kartoffeln Essig und Ol s1,0n16 und Piiree 2. Salat LomnN4
Leicht gebratenes Seelachsfilet
Italienischer Putensteak eelachsnle
Kasselerlachsbraten . utenstea .
) racsor Gemiiseeintopf Sauce Pomodoro Gemiiseteller aus dem Nudeleintopf Putenbraten
Leichte Bratensauce simLHNs mit BILH.M3 helle Sauce Gewirzsud em;3 mit Gefllgelsauce s1mL3
Vollkost Kohlrabi s1ms Gabelspaghetti Karotten- BIHLMS3 Senfsauce siHLMN3 Hiihnerfleisch Mohren sim3
und Kartoffeln MettkldBchen Pastinaken-Mix Kartoffeln Brokkoli 1,m3 B1M,3 und Salzkartoffeln
(Gefliigel) B1,M,3 b BIML3 Kartoffeln
enne s1
) 1 SiiBkartoffel-
talienischer erstoni-Risotto maranth- N , melett s1mL
Gemiuseragout ltalienisch G iRi A h Omel
BLHL3 R ] . Gemdsetortilla Nudeleintopf
Veget. in feiner Sauce Gemiuiseeintopf mit Bratling B.B1HLOMS3 . p auf heller Sauce
Kost B1HLM,3 mit Gartengemiise und | auf Kriutersauce pikanter Dip Ln mit ) BT;":;L'H'3
0s Kartoffeln Gabelspaghetti Champignons BIHLMS3 Salat Lomna Gemdise s1M3 mit Mohren s1m3
Salat LmND4 B1,M,3 B3,B1,M3 Kartoffeln und Kartoffeln
Salat LonMma4

Im Speiseplan ausgewiesene Allergene und Zusatzstoffe entnehmen Sie bitte unseren Richtlinien (Allergene und Zusatzstoffe)

Anderungen vorbehalten

Da wir Spuren von Allergenen nie zu 100 % ausschlieBen kdnnen, fragen Sie bitte unsere Diatassistentinnen

KlinikumpPeine A




