Cafeteria-Speiseplan vom 05.10.2026 bis 11.10.2026

Montag Dienstag Mittwoch | Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
Schweine- Seelachs- Currywurst Rinder Rinderroulade w12
Hackbraten Schupfnudelpfanne Filetschnitte (Schwein) N,1,2 B%|1°H9th‘/lesse Erbseneintopf mit brauner Sauce
- ; i 0 i " dazu Currysauce LM e
Normal- | mitgratensause | mit Gartengemise | Bordoliser Ar” | €2 Cury gerebener | mitWarstchenund |\ WS
kost Leipziger Allerlei | Schnittlauchsauce mit Bohnen- mit Kartoffel- Hartkase Lnp;1 Kartoffeln Mix 51003
B1M,3 B1.3LH . G k -M . | t N d | (Schwein) 1,2,B1,L,M,N,H,3 M,
Kartoffelgemuse urken alssala udein s1 Kartoffeln
Kartoffeln B1,MLH3 181.DM Salat Lonma
Hihnerfrikassee ) Gedunstetes i} : Rinderroulade w12
. mit Champignons Hahnchgr:Achhenkel Kartoffelsuppentopf Nudelauflauf Goldmakrelenfilet Mohrenemtopf mit brauner Sauce
Leichte o BIML3 EM mit Kartoffeln und B1MLH3
& Rahmsauce s1mLH3 1 Paar Wiener Vegt. Sauce auf Gemiise- X MLH3
Spargel B1.LGMPH3 B1MLH3 kleinen Karotten-Pastinaken
Vollkost parg OB, Blumenkohl s1m3 Wiirstchen Kriutersauce .. .
Petersilienreis sim : Salat omNL4 Mettkl6Bchen Mix 81m3
' Kartoffeln (Schweine)1,2,16 B1,M,LH,3 (Geflgel) B1,0,,M,3
SalatpmN L4 und Kartoffeln Kartoffeln
Halbe Zucchini
Warmer GemUse- Grine Nudeln getull 3 Gemiisegulasch
B1 i (1 . . ..
Veaget Couscous 81,3 . mit GemUse Eierpfannkuchen .y HLgm 5h . ¢ Kasetortellini s1,L0
get. Champignonsauce B1,83D,M1.7 . . wo Mohreneintop mit heller Sauce
Kost Tomatensauce B1LHLM3 mediterrane Sauce | Mit Quarkfiillung Krauterreis s1m mit Kartoffeln sim BLLM
BLHLM3 Salat omaLa SIS _ BL185DG Salat oML Salatomn,L4
Salat LomNa Kartoffeln Vanillesauce simLH
Salat pmNL4

Im Speiseplan ausgewiesene Allergene und Zusatzstoffe entnehmen Sie bitte unseren Richtlinien (Allergene und Zusatzstoffe)

Anderungen vorbehalten

Da wir Spuren von Allergenen nie zu 100 % ausschlieBen kdnnen, fragen Sie bitte unsere Diatassistentinnen

KlinikumpPeine A




