Cafeteria-Speiseplan vom 14.09.2026 bis 20.09.2026

Montag Dienstag Mittwoch | Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
Paniertes Schnitzel
Hahnchenroulade
Gemiisecurry mit Hahnchenschenkel 2 Stuck Matjes vom Rihrei pLh3 Erbseneintopf Florenz":
Normal- ) BIML , Schwein &1 ; g " t
Kokosmilch " .Hausfrauen Art . Rahmblattspinat mit Wirstchen Gefligelsauce s1mL3
k B1,LHM,123,16 Ratatouille s1m3 EBTD,LNPS527 Champignonsauce BIL,MLH,1,3 d K ffel 9 i
ost . B1LHMN,P,3 . und Kartotteln Blumenkohl s1,m3
Reis 1M und Salzkartoffeln und Kartoffeln Kartoffelpiiree 2. (Schwein) B1,LMN,1.23 M
Kartoffeln und Salzkartoffeln
und Salat LomN.4
Leicht gebratenes
Gedinstetes Schweine- Seelachsfilet Méhreneintopf Hahnchenroulade
Leicht Hahnchenbrustfilet geschnetzeltes Gemiiseeintopf Bunte Nudeln s1 «~Meuniere” egin mit Kartoffeln ,Florenz"i.
eilc e in Ananascurrysauce B1,M,LH,3 m|t mlt Sahnesauce in |eiChter und kleinen GeﬂUge|sauce B1ML3
BIML3 Tricolora Gemiise B1.LM Dill-Senf b
Vollkost Reis s1u BIM3 Kartoffeln s1m3 Salat Lomna ! N;S(Liiuce MettkloBchen Blumenkohl g1m3
Salat Lomna Salzkartoffeln Kartoffeln (Gefligel) B1.DMN,3 und Salzkartoffeln
Salat LomnN4
Vegetarisches. 1 Hirtentasche Vegetarische Uberback
Nudelauflauf 1m3 Geschnetzeltes n 2 Rote Bete Puffer . B1,D,H,.L Gabelspaghetti . erbackenen
Veget, mit Kirbis-Tomaten- B mit Krautersauce Carbonara” Mohreneintopf Blumenkohl s1mL3
f Rahmwirsi B1,LHM,3 T ; Kraut ML,
Kost Kasesauce e1,um3 Sauce petmLe3 2 31 M"fxva'rsmg Romanesco Mix mit gerduchertem | ™Mt Kartoffeln rautersatcesimis
Tricolora GemUse s B1M3 Kartoffeln
Salat LoNMm4 Kartoffeln B1,M3 Tofu B1HLGN3
B1,M,3 . Salat LomN4
Reis 511 Kartoffelbrei 2. Salat LomN4

Im Speiseplan ausgewiesene Allergene und Zusatzstoffe entnehmen Sie bitte unseren Richtlinien (Allergene und Zusatzstoffe)

Anderungen vorbehalten

Da wir Spuren von Allergenen nie zu 100 % ausschlieBen kdnnen, fragen Sie bitte unsere Diatassistentinnen

KlinikumpPeine A




