Cafeteria-Speiseplan vom 07.09.2026 bis 13.09.2026

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
Seelachsfilet Cappelletti Rosso
~Tomate-Krauter"ecn. 5 Stiick Cevapcici Gebratenes Gebrétenes Teigt'asche geflllt Butenbraten
Normal- Tomate.n—P(?sto— (Rind) D Schollenfilet s1¢ Schweinesteak mit Tomate- Pichelsteiner el
Sauce mit Krautern Tzatziki Lm Zitronenecke BIBLH. Ricotta-Fiillung Eintopf Gefllgelsauce st
kost o Djuvecreis np13 Kartoffelsalat mit Ratatouille BEILAMN (Rind) B1,8M,3 Mohren sims
Medit B1M3 o
edrterraner Salat . " M Basilikumsauce und Salzkartoffeln
Couscous ss13 LOMNA Essig und Ol n1 Kartoffeln BEBIHL3
SalatLomna Salat LomN4
Schweinelachsbraten Itali‘gnis.c:her Leicht gebratenes Gemiiseteller Seelachs aus dem "Kohlra.bi- butenbraten
. Bratensauce s1mLANs Gemdiseeintopf Putensteak Hell Gewdirzsud em3 Mohreneintopf :
Leichte , it S Pomod elle Sauce it Kartoffel Gefligelsauce simL3
Karotten-Pastinaken- mi . auce romodoro BIHLM3 Curry-Gemiise- mit Rartottein Méh o
Vollkost MiX 81m3 GabeIsRaghettl Brocc'(SI’i 5;1 s Kartoffeln Ragout s1num3 und k.llemen ) 0 IFT(” B1/'\;': |
Kartoffeln Mettkl6Bchen o Salat Lomn4 Reis 510 MettkldBchen und Salzkartoffeln
(Gefliigel) B1,M,3 Penne s ’ (Schwein) B1,M,3
¥ Gerstoni-Risotto 1 StBkartoffel-
Geml;fﬁ{?gout Italienischer mit Amaranth- Gemise-Kartoffel- Kohlrabi Omelett g1mL
PP Gemiuiseeintopf . Bratlin Tortilla . L auf heller Sauce
Veget. in feé?SLFMSfUCG o Gartengemiise und auf Kréutergauce B1HLMAD Mohreneintopf BIMLA 3
Kost Kar{é%fém Gabelspaghetti Champignons B1HLM3 Pikanter Dip vn mit Kartoffeln mit Mohren s1,m;3
Salat LmND.4 B1,M.3 SalI:’tBl::’il ol Kartoffeln Salat LomN4 B1M3 und Kartoffeln
e Salat LoNMm4

Im Speiseplan ausgewiesene Allergene und Zusatzstoffe entnehmen Sie bitte unseren Richtlinien (Allergene und Zusatzstoffe)

Anderungen vorbehalten

Da wir Spuren von Allergenen nie zu 100 % ausschlieBen kdnnen, fragen Sie bitte unsere Diatassistentinnen

KlinikumpPeine A




