Cafeteria-Speiseplan vom 10.08.2026 bis 16.08.2026

Montag Dienstag Mittwoch | Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
Triangolo gefiillte Paniertes .
. . . . . . Hahnchenroulade
Gefligel-Piccata Teigtaschen mit .. . Schweineschnitzel . . Y
2 Stuck Matjes B Rahrei puns Erbseneintopf .Florenz” 1.
Normal- Tomatensauce Herzhafter " , ) . Ny
DBLHLG3 LAl .Hausfrauen Art Champignonrahm- Rahmblattspinat mit Kartoffeln Geflligelsauce
kost Reis Pilzfllung sp1.c EBLDLN,PS27 Sauce BIMLH,13 und Wiirstchen BIML3
BIM leichte Rahmsauce Kartoffeln BLLAMNPS Kartoffelpiiree 2. (Schwein) BLLMN12.3 Blumenkohl s1m3
Erbsen B1.M,3 B1,M,LH Kartoffeln LMN,1,2,
Salzkartoffeln
Salat LomNa4 SalatLomna
Gediinstetes Rinderbolognese Leicht gebratenes Hahnchenroulade
Schweine- Hahnchenbrustfilet Vegetarischer mit Seelachsfilet Kartoffelsuppentopf Florenz” 1.
Leichte geschnetzeltes Gefliigeljus Gemiiseeintopf Sellerie und .Meuniere"” g1 BIMLH3 G" fliigel '
Vollkost . E;:M/:H;f I BBIML3 mit Méhrenstreifen Dill-Senf-Sauce 1 Paar R
alzkartotteln Tricolora Gemiise Gabelspaghetti NBTMLH3 Wiener Wirstchen
Salat Lomna BIM3 Kartoffeln s1,m3 B‘I,LRI,N% Kartoffeln (Gefligel) 12,16 Blgjar:;igl:;f;:c:;:B
Kartoffeln Salat LomNa4 Salat LomN4
Vegetarisches 1 Hirtentasche Vegetarische Uberbackener
Nudelauflauf siumps |  Geschnetzeltes in Gemiisefrikadelle BLDHL Gabelspaghetti Bl Kohl
. B,B1,D Krautersauce " umenkonl sim,L3
V:ge:' Késesar::e C%rsny: S Gu e auf Rahmgemiise BILHM,3 mit";:rrZSSF?gitem KartoffgliAuLagentopf Krautersauce sim3
oS BLLMS3 Tricol ¥ BIMLH3 Romanesco Mix S Kartoffel
Salat Lonma rie Og?MciemUSG Kartoffeln B1,M3 Tofu B1HLGN3 artotteln
™, . Salat Lomna
Reis B1,m Kartoffelbrei 2. Salat Lomn4

Im Speiseplan ausgewiesene Allergene und Zusatzstoffe entnehmen Sie bitte unseren Richtlinien (Allergene und Zusatzstoffe)

Anderungen vorbehalten

Da wir Spuren von Allergenen nie zu 100 % ausschlieBen kdnnen, fragen Sie bitte unsere Diatassistentinnen

KlinikumpPeine A




