Cafeteria-Speiseplan vom 03.08.2026 bis 09.08.2026

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
Seelachsfilet Cappelletti Rosso
~Tomate-Krauter“ecH, . . Teigtasche gefillt
T P | s stiick Cevapcici Gebratenes Gebrf':\tenes r?wit TomSte— Putenbraten
Normal- omaten- Pesto- nd) D Schollenfilet e Schweinesteak . . Pichelsteiner -
Sauce mit Krautern Tzatziki Lv Zitronenecke B1,B,.LH Ricotta-Fullung ) Gefllgelsauce s1mL3
LHKK3,D,B1,G3 . ) ) Ratatouille B,B1,LHMN Eintopf M&hren s1ms
kost Djuvecreis ng13 : M
Mediterraner ! o Kartoffelsalat mit B1M3 Basilikumsauce (Rind) B1.6M3 und Salzkartoffeln
Couscous gg13 Salat Lo Essig und Ol v Kartoffeln BEIHL3
o Salat
SalatLomnNa4 LD,MN,4
Schweinelachsbraten Italienischer Leicht gebratenes Gemiiseteller Seelach? aus dem Kohlrabi-
. Gemiiseeintopf Putensteak Gewdrzsud Mohren-Eintopf Putenbraten
Leichte Bratensauce simLuns ; Helle Sauce EM3 i Gefliigelsauce s1mL3
Karotten-Pastinaken- mit Sauce Pomodoro BIHLM3 Curry-Gemiise- mit Kartoffeln 9 Mk
Vollkost Mix Gabelspaghetti BLLnM Kartoffeln Ragout und kleinen Mohren sim3
e 5 Broccoli simis 9 5 und Salzkartoffeln
Kartoffeln MettkloBchen Salat Lpmn.4 BTH,LM3 MettkloBchen
(Gefliigel) B1,M,3 Penne 81 Reis s1m (Schwein) B1,M,3
¥ Gerstoni-Risotto 1 StBkartoffel-
Geml;fﬁ{?gout Italienischer mit Amaranth- Gemise-Kartoffel- Kohlrabi Omelett g1mL
P Gemiiseeintopf Bratli Tortill . f heller S
Veget. in feiner Sauce emuseeIntop Gartengemise und rating 31,(:[,,;,3?3 Mohren-Eintopf au ;M(’eJHrsauce
B1LHLM3 mit . auf Krautersauce . . . . N
Kost Kartoffeln Gabelspaghetti Champignons B1HLM3 Pikanter Dip vn mit Kartoffeln mit Mohren s1,m;3
Salat LMND.4 B1,M,3 Sal‘:'tm'M'g Kartoffeln Salat LomN4 B1MS3 und Kartoffeln
R LM,N,D,4
R Salat LoNMm4

Im Speiseplan ausgewiesene Allergene und Zusatzstoffe entnehmen Sie bitte unseren Richtlinien (Allergene und Zusatzstoffe)

Anderungen vorbehalten

Da wir Spuren von Allergenen nie zu 100 % ausschlieBen kdnnen, fragen Sie bitte unsere Diatassistentinnen

KlinikumpPeine A




