Cafeteria-Speiseplan vom 29.06.2026 bis 05.07.2026

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
Seelachsfilet Cappelletti Rosso
~Tomate-Krauter'ecn. 5 Stiick Cevapcici Gebratenes Gebratenes Teigtasche gefillt Putenbraten
Tomaten-Pesto- (Rind) D Schollenfilet s Schweinesteak mit Tomate- Pichelstei .
Normal' H = L B1BLH . Ichelsteiner Geﬂuge|sauce B1M,L3
SaucLeHrKT"n<|3tDI;r2l3Jtern Tzatziki L+ Zitronenecke il Ricotta-Fillung Eintopf e ML,
kost RS EELE Djuvecreis NB13 . Ratatouille B,B1,LH,M,N (Rind) B1.B.M,3 Mohren gim3
Med Kartoffelsalat mit B1M3 e
editerraner Salat Lomvna . ] M Basilikumsauce und Salzkartoffeln
Couscous ss13 B Essig und Ol n1 Kartoffeln BEBIHL3
Salat Lomns Salat LomN4
i ; Seelachs aus dem ;
Schweinelachsbraten Itall‘gnls.c:her Leicht gebratenes Gemiiseteller Cowiirzsud ) KohIraP|- butenbrat
. Brat Gemiseeintopf Putensteak Mo&hren-Eintopf utenbraten
Leichte ratensauce eLLaN i S d Helle Sauce B i fel Gefliigelsauce s1mL3
Karotten-Pastinaken- mit auce Pomodoro BLHLMS3 Curry-Gemiise- mit Kartofteln > o
Vollkost Mix 81m3 Gabelspaghetti 8 51'“;;“"'3 Kartoffeln Ragout und kleinen Mohren s1m3
Kartoffeln MettkldBchen roCColl e1mLs Salat Lomn4 B1HLM,3 MettkloBchen und Salzkartoffeln
(Gefliigel) B1,M,3 Penne 81 Reis s1m (Schwein) B1,M,3
0 Gerstoni-Risotto 1 SuBkartoffel- 0
Geml;fﬁ{?gout Italienischer it Amaranth- Gemuse—KlalrtoffeI— Kohlrabi Omelett s1mL
. BIHL . . Tortilla )
Veget. in feiner Sauce Gemuseglntopf Gartengemiise und B@tlmg BILHLM3,D Méhren-Eintopf auf hB(iI:AeLrHSSauce
BTHLM3 mit . auf Krautersauce Pikanter Di . O
Kost Kartoffeln Gabelspaghetti Champignons B1HLM3 h P mit Kartoffeln mit Mohren s1,m;3
Salat LmND4 B1,M,3 Sal‘:’:l’::’ilm Kartoffeln Salat ,L,D,M,N,4 BIM3 und Kartoffeln
R Salat LoNMm4

Im Speiseplan ausgewiesene Allergene und Zusatzstoffe entnehmen Sie bitte unseren Richtlinien (Allergene und Zusatzstoffe)

Anderungen vorbehalten

Da wir Spuren von Allergenen nie zu 100 % ausschlieBen kdnnen, fragen Sie bitte unsere Diatassistentinnen

KlinikumpPeine A




