Cafeteria-Speiseplan vom 16.03.2026 bis 22.03.2026

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
Putgn—geschnetzeltes Frikadelle schwein Gebratenes Gebratenes G'ekochtes
mit Kirschtomaten, BILD Schollenfilet ¢ Schweinesteak Rindfleisch Pichelsteiner Putenbraten
Normal- Zucchini und Braune Sauce Zitronenecke B1.8,LH Meerrettichsauce Eintopf Gefliigelsauce s1mL3
H B1,M.LD,3 . . B1,LMH,3 ) .
kost Pilzen w3 Erbsen s1ms Kartoffelsalat mit Rat;thcA);uIIe Kartoffeln 0o Mohren sim3
Kartoffeln Essig und Ol ~ i und Salzkartoffeln
Sal und Kartoffeln e Kartoffeln Rote Bete Salat
alat LomN4 } LDMNA
Kasselerlachsbraten Italienischer Leicht gebratenes . Seelachs aus dem Kohlrabi-
. 123 Gemdiseeintopf Putensteak Gemdiseteller Gewirzsud Mohren-Eintopf Putenbraten
Leichte Bratensauce simLsn mit Sauce Pomodoro Helle Sauce Currvem o mit Kartoffeln | Gefligelsauce sim.3
Vollkost Karotten-Pastinaken- Gabelspaghetti TBILHM3 Ke;rtlo’f’ferln ur?é emtuse und MBhren sms
Mix 81m3 MettkloBchen Broccoli simL3 Salat TEggH?l\l;lla MettkldRchen und Salzkartoffeln
Kartoffeln (Gefligel) Penne B1 LDMNA o (Schwein)
TB1,M,3 Reis B1,m BIM3
0 Gerstoni-Risotto 1 StBkartoffel- .
GemTuBs1(arLaagout Italienischer it Amaranth- Gemu;e—Kﬁrtoffel— Kohlrabi Omelett simc
o lceei ; ortilla -
Veget. in feiner Sauce Gemusegmtopf Gartengemiise und B@tllng TBLHLMSD Mbhren-Eintopf auf hB(iI:AeLrHSSauce
T,B1,HLM,3 mit . auf Krautersauce Pikanter Di . N
Kost Kartoffeln Gabelspaghetti ChaBTBﬁ)lT%rlons TBIHLMS LH P mit K;I;/E?ff6|n mit Mohren s1u3
Salat Lmnos TELMS Salét LM N D4 KalrtOffem Salat LomnN4 o und Kartoffeln
e Salat Lonma

Im Speiseplan ausgewiesene Allergene und Zusatzstoffe entnehmen Sie bitte unseren Richtlinien (Allergene und Zusatzstoffe)

Anderungen vorbehalten

Da wir Spuren von Allergenen nie zu 100 % ausschlieBen kdnnen, fragen Sie bitte unsere Diatassistentinnen

KlinikumpPeine A




