Cafeteria-Speiseplan vom 05.01.2026 bis 11.01.2026

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
. Gebratenes Gebrgtenes Gekochtes
Putengeschnetzeltes Frikadelle (schwein : Schweinesteak . .
it Steckriib q BILD Seelachsfilet 81 B1.BLH Rindfleisch Pichelsteiner- Putenbraten
Normal- it steckriben un Braune Sauce Senfsauce Rosenkohl in Meerrettichsauce . Gefllgelsauce simL3
Pilzen s1mNDGS3 B1MLD,3 TB1LHLM3N Leichter B1LLHM,3 Em.tOpf Mohren sim3
kost Kartoffeln Erbsen simL3 Rotes Sauerkraut Kartoffeln 5183 iy
o B1LONA6 Rahmsauce S und Salzkartoffeln
Salat Lomn.4 Kartoffeln Kartoffeln B1.LHM3 Rote Bete Salat
Kartoffeln LDMNA
Gedlnstetes
i i Leicht gebratenes i
Kasselerlachsbraten Winterlicher Icht gebr Gemiiseteller Seelachsfilet . Putenbraten
Leicht 123 Gemiiseeintopf Putensteak Helle Sauce | Em3 Nudeleintopf i
eichte Bratensauce simuHN3 mit Kartoffeln Sauce Pomodoro TELHLM3 KLTJERLSLSMa;qce mit Gemiise und Geﬂugelsauce BIML3
Vollkost Schwarzwurzeln sim3 MettkldBchen PRI Kartoffeln SRR Hihnerfleisch Mohren sim3
Broccoh BIML3 B|umenk0h| B1,M,3
Kartoffeln (Geflgel) o Salat LoNMa4 o B1MS3 und Salzkartoffeln
TBIML3 Nudeln &1 o Petersilien-
Kartoffeln
) Gerstoni-Risott 1 StiBkartoffel- )
Gemiseragout ' . erstoni-Risotto Amaranth- Gemiise-Kartoffel- . Omelett sim.
TBLHL3 Winterlicher mit Bratlin Tortilla Nudeleintopf auf heller Sauce
Veget' in feiner Sauce Gemdseeintopf | Gartengemuse und aring TBIHLM3D mit B MLH3
TBIHLM3 . . auf Krdutersauce Pikanter Di . i
Kost Kartoffeln mit f;t;c?;‘feln ChaBranBﬁ)ngMnaons TBLHLM3 s P Ginlise Mdhren sim3
o o Kartoffeln - Kartoffeln
Salat LmND4 Salat LmND4 Salat LomN4
R Salat LoNMm4

Im Speiseplan ausgewiesene Allergene und Zusatzstoffe entnehmen Sie bitte unseren Richtlinien (Allergene und Zusatzstoffe)

Anderungen vorbehalten

Da wir Spuren von Allergenen nie zu 100 % ausschlieBen kdnnen, fragen Sie bitte unsere Diatassistentinnen

KlinikumPeine A




